MITTAGSMENU

Alle folgenden Hauptgerichte werden mit Vorspeisen, Linsen, Reis und Naan-Brot serviert.
Bitte informieren Sie uns vor lhrer Bestellung tUiber etwaige Allergien oder Unvertraglichkeiten.

CHICKEN TIKKA MASALA ¥ W&

Cremige Cashew-Nuss-Mandel-Sauce mit Safran und milden Gewiirzen

CHICKEN CHETTINAD & A\ ¥

Ein beliebtes Gericht von der Kuiste Sudindiens: Poulet mit schwarzem Pfeffer, Zimt,
Curryblattern und Kokosnuss

CHICKEN KADAI % L\
Marinierte Pouletbrust mit Zwiebeln, Peperoni, viel Ingwer und Knoblauch im
traditionellen indischen Wok zubereitet

BUTTER CHICKEN ¢ Q
Zarte Pouletstiicke aus dem Tandoori in einer cremigen Tomatensauce mit Rahm und
Butter, garniert mit griinem Chili und Koriander

LAMB PASANDA ¥ &

Cremiges Kokosnuss Tomaten Curry mit Lamm zubereitet

LAMB ROGAN JOSH ¥ & A X
Eine Kashmiri-Delikatesse: Aromatisch gewiirzte Lammkeule, langsam am Knochen
gegart (ohne Knochen serviert)

LAMB SAAG ¢ & A

Lammfleisch, gekocht mit Spinat, Ingwer, Knoblauch und gemahlenen hausgemachten Gewiirzen

GOA FISH CURRY ¥¢ &

In einer cremigen Kokosnusssauce gekochter Fisch, mit Senfkérnern und Lorbeerblattern

BIRYANI (POULET/GEMUSE/LAMM) $%

wird zusammen mit dem Reis mariniert und gekocht. Seinen wohlriechenden und
aromatischen Geschmack erhélt es durch das sachte Weiterkochen auf niedriger Flamme.

ANDA CURRY ¥ ¢ &

Gekochte Eier in einer kréftigen Zwiebel-Tomaten-Masala mit indischen Gewiirzen geschmort.

VEGETARISCH

PALAK PANEER ¥&

Frischkase gekocht mit Spinat, Gewiirzen und einem Hauch Rahm

VEGETARIAN ALMOND AND COCONUT SAUCE & ¥ ¢ X

Mischgemiise in sehr reichhaltiger, cremiger Mandel-Kokosnuss-Sauce mit getrockneten
Rosenblattern garniert

SHAHI MIX VEG ¥

Mischgemiise gekocht in reichhaltiger Zwiebel-Cashewnuss Sauce

ALOO MATAR ® ¥ & AN

Kartoffeln und Erbsen mit Knoblauch und Ingwer in einer traditionellen Currysauce

VEG BHUNA @& o

Gemisemischung gekocht mit scharfem trockenem Curry

PLANTED BUTTER CHICKEN ¥9 ¢

Planted Chicken in einer cremigen Tomatensauce mit Kokonuscream

PALAK PLANTED CHICKEN © ¢ & @

Planted Chicken gekocht mit Spinat und Gewiirzen
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BOWLS & STREETFOOD

SOULBOWL ®@9¢é N

Basmati-Reis, warme Linsen & wiirziger Randen-Salat
- Wohltuend, erdig und beruhigend - perfekt fiir eine kleine Auszeit am Mittag.

DESI FIRE BOWL (VEG/CHICKEN) & % é 8.

Gebratener Reis mit Chili-Chicken oder veganem Chili-Chicken, dazu knusprige Friihlingsrollen

- Feurig, intensiv und schén knackig — hier kommt Hitze ins Spiel.

WINGED WARRIOR BOWL ¥ &8N

Blattsalat mit Bohnen & Mais, getoppt mit wiirzigen Chicken Wings
— Leicht trifft herzhaft - fur Salatfans, die trotzdem den Kick wollen.

NAAN NIRVANA BOWL N

Weiches Naan, Butter-Sauce, zerdriickter Paneer, Tandoori-Ananas, Rucola
- Eine Comfort-Bowl mit Fusion-Flair - siiss, wiirzig & herzhaft in jedem Bissen.

BOMBAY BREEZE BOWL® ¥ & N

Gurkensalat mit Olivendl-Limetten-Dressing, getoppt mit Avocado & Grapefruit
- Frisch, saftig und zitronig — ein Salat im Kistenstil mit Desi-Twist.

CHANA BHATURA @ ¥\

Kichererbsen in einem traditionellen Zwiebel-Knoblauch- und Ingwer-Curry gekocht

SAMOSA CHAAT N

Zerkleinerte Samosas mit Joghurt, Kichererbsen und Tamarinden-Chutney auf einem Bett aus

Salatblattern

G ET RAN KE HAUSGEMACHTE

INGWER-ZITRONEN-EISTEE 7.00
LYCHEE-MINZE-EISTEE 7.00
HAUSGEMACHTER MANGO LASSI 7.00
Frische Mango und Joghurt

MUMBAI LIME SODA 7.00
Limette, Zuckersirup, Meersalz und Soda

HOT GINGER AND HONEY TEA 7.00
Herstellt aus frischem Ingwer und Minze mit Honig

HOT ORANGE AND MINT TEA 7.00

Mit frischen Orangen und Minze zubereitet

Alle Preise in CHF inkl. MwSt.
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Vegan ®
Glutenfrei ¥
Mittel N
Scharf QO

Sehr scharf QN
Laktosefrei &



